Kooperation tragt goldene Friichte

Villingendorfer Schiiler erkochen bei Wettbewerb in Stuttgart Goldmedaille / GroRRer Einsatz von Marius Schanz

Villingendorf. So wviela Stun-
den wie die vier Villingen-
dorfer Schitler Carolin, Anja,
Athina und Manuel in den
vergangenen Wochen in der
Schulkiiche 2ugebracht ha-
ben, dirften sie wohl in der
hiuslichen Kiiche selten zu se-
hen sein.

Das wrote Teams hatte sich
im schulinternen Wettbewerh
im Marz einen Sieg erkocht
{wir berichteten). Im Rahmen
der Bildungspartnerschaften
zwischen Schule und Betrieb
hatte Marius Schanz vom
Gasthof sKreuzs mit zwel
Kochteams der Schule einen
Wettbewerb gemeistert.

bereits in Planung

Die Sieger des schulinternen .'

Wettbewerbs durften darauf
hin ihr Koénnen bei der Slow-
Food-Messe in Stuttgart zei-

gen. Dort veranstaltete die”

AQK In Zusammenarbeit mit
dem Kultusministerium,
Slow-Food und EDEKA einen
Kochwettbewerb fiir Kinder
und Jugendliche,

Unter 97 Bewerbungen hat-

te das Slow-Foodteam 18
B ppen in drei ver-

Schiilergru
schiedenen Altersstufen aus-

gewahlt, Darunter auch die

Yillingendorfer Ju che
- mit ibrem Betreuer rius
Schanz. Und so machten sich
die Schitler auf den Weg nach

Stutigart, im Gepéick das Re-
zept Lammniissle auf
Friihlin mit Kartof
felpldtzchen. Dort mussten

s,

Die Schiler aus Villingendorf holten beim Kochwettbewerb in Stuttgart die Goldmedaille. Foto: privat

die Schiiler ihre Fihigkeiten

-als Kochteam unter sirengen

Wetthewerbsbedingungen auf
einer Kn:hhﬂhn?gbmisen.
Eine Jury, bestehend aus
Chefkoch Andreas Eggen-
wirth, einem Publikumsgast
sowie Vertretern der AQOK
und der Oganisation Slow
Food, bewertete das fertige
Gerjcht.  Aber auch die

Arbeitsabliufe wurden streng
nach verschiedenen Kriterien
begutachtet, Dabei musste al-
les laifen wie am Schniir-
chen, damit das Essen nach 45
Minuten appetitlich angerich-
tet auf dem Tisch stehen
konnte.

Die vielen Stunden am
Herd haben sich gelohnt: Es
gelang den Villingendorfer

e

- Teams

sentation

Schiilern, sich gegen weitere
ihrer  Altersgruppe
durchzusetzen, und so er-
kochten sie sich eine Goldme-
daille. Aber nicht nur das Er-
gebnis auf dem Teller zihlte,
sondern auch der eigentliche
Kc-chwrgar:]g sowie die Pri-

es fertigen Ge-
richts. Neben dem guten Ge-
schmack iiberzeugte das

e A v e e I S SRl B el |

Kochteam aus Villingendorf
durch professionelle Schnitt-

techniken beim Zerkleinern

von Fleisch und Gemiise. |
Ganz besonders hob die Jury |
die hervorragende Zusam- |

menarbeit
Gruppe hervar, die einen rei-
bungslosen Ablauf der ver-
schiedenen Arbeitsginge
méoglich machte, ohne dass es
vieler Worte won Marius
Schanz aus dem Hintergrund
hedurfie.

innerhalbh  der

Der Erfolg der Schiilergrup- |
pe erfiillte auch Koch Marius |
Schanz mit Stolz, da er doch |
die Schiiler so gut auf ihre |
Aufgabe vorbereitet hatte. Als |

Preis erhielten die Schiiler
neben der Goldmedaille ein
Kochbuch, ein Kichenset so-
wie eine Eintrittskarte in den
Erlebnispark Tripsdrill.

Den gemeinsamen Ab-
schluss dieser ersten Bildungs-
partnerschaft zwischen Schu-
le und Unternehmen bildete
fiir das Siegerteam ein Menil
im Gasthof sKreuz«. Gekocht

wurde von Marius Schanz |
und serviert von Relktor Gauld. |
Schiiler, Lehrer wie Partner |
freuten sich gemeinsam iiber |
diesen Erfolg und signalisier- |
ten ihre Bereitschaft am Mo- |
dell »Bildungspartnerschaften |
Schule und Unternehmena |
sich weiter zu engagieren. |

Rekior Gaulk freut sich, dass
durch die zweite Bildungs-

partnerschaft mit dem Fri-
seurhandwerk »Salon Angelos |
und »Salon Emozioni« aus Vil- |

lingendorf ein weiterer Schritt

in der schulinternen Berufwe.-

geplanung gelungen ist.



