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Wenn der Unterricht zum Wettstreit wird

Villingendorfer Schiiler bereiten sich auf Kochwettstreit vor / Am Mittwoch Benimmkurs

: Sehanz vom Gasthof skreu
noch allerlei Tipps.

zx gibt den Schiiler beim

Wion Stefanie Siegrneicr

Villingendaorf. An der Villin-
gendorfer Hauptschule wird
ur die Wette gekocht,
Zwei Teams treten beim
Kochwettbewerb gegensin-
ander an. Am Freitag, 13,
Marz, entscheidet die Jury,
welches der beiden Teams
das Mend arn schmackhaf-
testen zubereitet hat. Bis
dahin wird fleifliz peiibt,

5o macht Schule Spall: Stact
langweiligem  Frootalunter-

richt geht es in Villingendorf

Fear nicht um die Wurst, aber
darurm, wer das beste Meni
kocht, Team rot und Team
blau treten im Babmen einer
Veranstaltung der Bildungs.
partnerschaft zwischen Schu-
le und Unternehmen
gegencinander an - und dies
bereitet thnen sichilich Spals..
Die Firmen mit 1ns Boot zu
holen, um den Hauptschillern
hessere  Berufseinsticgsmibg-
lichkeiten bieten zu konnen,
ist das Ziel dieser Bildungs-
partnerschaften. In Villingen-
dorf ist der Eochwettbewerh,
der in Zusammenarbeit mit
dem Gasthof oKreurs und
Teamsport Haller veranstaltet
wird, daz erste Frojekt dieser
Partnerschafi,

Berelt seit einigen Tagen
geht es rund bei Sven, Gii-
litm, Janine upd Nadine vom

blaven Team sowic Manuel,
Carolin, Athina und  Anja
vom raten Team, In der Schul-
kiiche berellen sic sich unter
lachikundiger Anleitung von
sifochprofie Marius Schang
und Lehirerin Evelyn Roth auf
den grodben Tag vor, Teenmn am
Freitag, 13, Mire, wird ein Be.

wermngsteam, das sich aus o,

drei  Personect  zusammen-
serrt, das kreicrte Menil he-
urteilen wnd das Siegerteam
hestirmmen, das dann wiede-
rum 7u o einem Kochwelthe-
werh nach Stuttgart fahren
cart,

MDie Teams, deren Zosamn-
mensetzung per Los cnlschie-
den wurde, haben nicht nur
die Aufgabe, cin dreigingiges
Menil zu zaubern, sondern sie
miizsen sich zundchst auch als
Team noch finden. Die Schii-
ler kennen sich zwar, sind al-
lerdings aus unterschiedli-
chen Elassen und Stufen. Vier
Schiiler besuchen die achte
und vier Schiiler die neunte
Klasse. Aber die Zusamimen-
arbeit klappt gul belm Probe-
kochen, Pastinakensuppe und
die Zubereitung des Desserts
(Cassisparfait mit Vanille-
sofhe) stehen auf dem Flan.
Marius Schanz erklirt diz Vor-

ehensweise und dann geht's
o5 Zwicheln und Pastinaken
milssens geschnitten werdet.
Kein Problem. Es wird kurz
diskutiert, welches Messer
wohl am besten gopignet ist
und schon geht's Ips. »Was

Die Zusammenarbeir im Team klappt gut.

heifit eigentlich kicheln?s, so
die Frage, als alle Zutaten
schlialilich im Topf sind. »Ein
hisschen blubbern lassens,
heilst die Antwort und schon
geht es weiter. Kochen ist fur
die acht Jugendlichen ein
Hobby. Sie kochen gerne, be-
griinden sie die Teilnahme
am Kochwetthewerb. Doch
beruflich machien sie spiter
nicht in der Gasitronomie
arbeiten, sind sie sich einig.
Auch in den nédchsten Tagen
werden sich die befden Teams
eifrig weiter auf das grofe Fi-
nale vorbereiten und das Me-
nfi varkochen. Denn nicht nur

Folos: Siegmeier

die drei Géinge, bestehend aus
Pastinakenrahmsuppe,
Schweinebickle mit Wiirzel
gemfise und Kartoffelpldte-
chen und als Desgert Cassis-
parfait mit Vaniflesauce, miis-
sen perfekt sein. Die: Teams

miissen auch die vorgegebene :

Feit einhalten und zudem das
Menfl selbst servieren,
Hierzu gibt es am Mittwoch
einen  Benimmbkurs im
wKreuzys, Hierbei lernen die
Schiiler dann nicht nur die Ge-

dern auch wie eine Tafel ein-

gedeckt und ein Menii serviert




