Fir den Kachwettbewerb sind die Villingendorfer Schiiler
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Schiiler tragen Kochwettstreit aus

Gasthof »Kreuz« unterstltzt erstes Projekt der Bildungspartnerschaft

Villingendorf. Kochshows gibt
es im Fernsehen jeden Tag.
Auch die Schule in Villingen-
dorf hat jetzt einen Kochwett-
bewerb ausgelobt. Dieser fin-
det im Rahmen der Bildungs-
partnerschaft zwischen Schu-
le und Unternehmen statt.
Unterstiitzt wird die Schule
vom Gasthof »Kreuz«, Acht
Schiller der Klassen acht und
neun freten in zwel Teams
gegeneinander an, kochen je-
; u.:eﬂs ein Menii, das dann
einer Jury vorgesetzt und von
dieser bewertet wird, Der Sie.
. ger darf zum Kochwettbewerh
nach Stuttgart fahren,

Das Besondere an den
‘Teams ist allerdings, dass sie
sich nicht selbst zZusammenge-
funden haben, sondern, dass
da;s Los ﬁger die Zusammen-
SetZzung der Gruppen -
schieden hat. Qb siIE)pals T::?I:l
wirklich zusamimenfinden,
wird das Projekt zeigen.

Der Kochwetibewerb, den

die Schule zusammen mit
dem Gasthof »Kreuz« organi-
siert, ist das erste Projekt die-
ser Art, informiert Schulleiter
Harald Gaul®.

Man wolle sich in nichster
Zeit mit allen Unternehmern
aus dem Ort an einen Tisch
setzen und iiber weitere Pro-
jekie im Bereich Bildungspart-
nerschaft sprechen, kundigt
Gaulf an. Von der Bildungs-
partnerschaft sollen Unter-
nehmen und Schiiler profitie-
ren. So kénnen die Unterneh-
mer kilnitige Auszubildende
bei Praktika frithzeitig ken-
nen lernen, und auch die
Schiller haben die Méglich-
keit Kontakte zu kniipfen, die
ihnen dann bei der spiteren
Berufswahl zu Gute kommen
kinnen.

Der Kochwettbewerb startet
am 3. Mirz. Die beiden
Teams, denen jeweils vier
Schiiler angehéren, werden
von ihrer Lehrerin Evelyn
Roth unterstiitzt und beglei-
tet. Kochen werden sie unter

Anleitung von Marius Schanz
vom »Kreuz«. Zum Auftakt be-
kommen die sechs Madels
und zwei Jungs eine Einfiih-
rung in die Kiiche. Dort wird
ihnen auch gesagt, welches
Menii sie fiir die Jury kochen
werden. »Aullerdem werden
erste Schnititechniken gezeigt
und wie man Suppe ansetzt,
verrit Marius Schanz. Bei
zwel weiteren Probekochter-
minen kochen die Schiiler ihr
Meni dann Gang fur Gang
durch. Am 11. Mirz steht ein
Benimmkurs auf dem Pro-
gramm. Hier lernen die Schii- |
ler die Regeln, die bei Tisch
gelten, welches Besteck man
fiir welchen Gang benutzt,
aber auch wie man die Giste
bedient und wie man serviert.
All das, was sie gelernt ha-
ben, diirfen sie am Wettbe-
werbstag, Freitag, 13. Mirz,
ab 19 Uhr dem Bewertungs.
team und den Gisten vorstel-
len. Das Siegerteam darf dann
am »Slow-Food«-Kochwetthe-
werb in Stuttgart teilnehmen,




